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식품보존의 상식을 넘어선,
새로운 냉동방법
X-Charge unit은 냉동전과 다름없는 맛을 유지하는[냉동전처리장치]입니다.

식품에 가장 많이 함유되어있는 물의 온도를 컨트롤 함으로써, 품질저하의 큰 원인이되는

얼음결정을 키우지않는 냉동보존방법을 실현시켰습니다.

냉동전처리
냉동

고품질냉동
X-Charge unit에 넣기만 하면 
고품질 냉동이 간단하게

X-Charge unit을 이용한 냉동의 장점

그 맛 그대로
드립이 발생하지 않음. 
맛, 색, 향, 식감 모든것이
냉동전 상태를 유지함.

냉동상태 해동 후

간단한 가공
얼음결정이 작아서 냉동상태로
얇게 썰거나 식재료가 뭉치지 않아
냉동상태에서의 소분이 용이함

슬라이스 소량사용가능

간단한 사용방법
어떤 식품에도 사용가능. 모양이 망가지기 쉽거나
크기가 커도 그대로 장치에 넣기만하면 됨.
해동도 자연해동으로 간단하게 가능함.

에너지절약
소비전력이 큰 급속냉동이 필요 없으므로
유지관리비 절감.

X-Charge unit의 진가 특허출원중

불가능하다고 여겨졌던 식품의 균일 냉각이
경이로운 온도컨트롤로 가능해졌습니다.

X-Charge unit은 식품의 매력을 최대한 이끌어내주는 장치입니다.
열교환으로 식품온도를 표면부터 중심까지 균일하게 -0.1℃~-1℃로 유지합니다.

이 온도대를 유지하게된 식품은 물의 움직임이 안정되어 본연의 맛과 신선도를 유지하게됩니다.

온도 유지 수분 유지 품질 유지

X-Charge unit은 식품의 신선도유지에 특화된 냉장 또는 해동(승온)으로도 사용하실 수 있습니다.

기존 냉장고와 X-Charge unit의 온도변화그래프 비교

기존 냉장고(3℃설정)

내부온도 식품표면 식품중심 내부온도 식품표면 식품중심

내부온도가 
안정적이지않음

표면온도도 불안정함

식품중심까지
차가워지지않음

설정온도3℃

시간 시간

내부온도가 
안정적적임

표면온도가 일정함

식품중심까지
 0℃이하를일정하게 유지함

변화폭이 1도가 채 안되는 안정감
-0.1℃~-1℃

식품이 큰 스트레스를 받음 식품이 받는 스트레스가 적음

X-Charge unit의 특징

모든 온도의 식품에 대응
따뜻한 식품부터 냉동식품까지

어떤식품의 온도라도
-0.1℃~-1℃로 변화시킴

안심 안전
식품중심까지0℃이하로
변화하기 때문에

거의 모든 균이 휴면상태가 됨

품질 유지
식품온도를 표면부터 중심까지
균일하게 유지하기때문에

물의 움직임이 안정되어 신선도를 유지함

얼음결정 없음
0℃이하이면서도 

식품의 품질노화원인이 되는
얼음결정이 생기지 않음


